
Rehwild  in der Decke* - ganzes Stück  Preise Euro/Kg

Aufgebrochen in der Decke*                                *=Fell

Preis: Gewicht ganzes Stück ohne Innereien x Euro/kg 9,00 €

Rehwild ohne Decke* - ganzes Stück zerwirkt Preise Euro/Kg

Zerlegt in: Hals/Rücken/Keulen/Schultern/Rippen/Unterläufe 

Preis: Gewicht aller Fleischteile (mit Knochen) x Euro/kg 13,00 €

Rehwild  - Wildbretteile (mit Knochen) Preise Euro/Kg

Rücken              22,00 €

Schulter (Blatt)    15,00 €

Keule                  20,00 €

Hals (Träger)                  9,00 €

Rippen                           5,50 €

Unterläufe                      5,50 €

Rehwild  - Wildbretteile (ausgelöst ohne Knochen) Preise Euro/Kg

Rücken              26,00 €

Schulter (Blatt)    17,00 €

Keule                  22,00 €

Hals (Träger)                  11,00 €

Rehwild  - Wildbretteile küchenfertige Portionen
(Portionsgrössen werden so abgepackt, wie Sie es möchten) Preise Euro/Kg

Rehrücken        - als Rückenstrang oder als Medaillons            28,00 €

Schulter (Blatt)  - für Rollbraten / Kurzbratenstücke 19,00 €

Keule               - geschnitten in Schnitzel / Bratenstücke              25,00 €

Hals (Träger)    -  geschnitten für Ragout/Gulasch    13,00 €
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